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Liebe Gaste
Liebe Freunde

Wir freuen uns sehr, Sie vom Alltag und der Hektik
abzulenken und Sie bei uns zu verwohnen.
Wir sind ein Hotel - Restaurant mit alter Tradition.

Die Familie Merz ist seit dem Jahre 1744 im Eierhals zuhause. lhre Lebensaufgabe bestand in der
Landwirtschaft und dem Fischen bis im Jahre 1891 die Ur-Ur Grossmutter die Idee hatte, ein
Restaurant zu eroffnen.

Unsere Grosseltern Leonie und Peter Merz flhrten den Betrieb 42 Jahre weiter.

Danach ubernahmen unsere Eltern Vreni und Hanspeter den elterlichen Betrieb. Diesen fuhrten sie
beide mit Herzblut und Elan. Unser Papi musste leider zu frih von uns gehen und verstarb im Jahr
2020. Dadurch sind wir Verena, Judith und Annette (die 5. Wirtegeneration), immer mehr in den
Betrieb eingetaucht und helfen tatkraftig unserem Mami.

Bei herrlicher Aussicht auf den tiefblauen Agerisee und in die Urner und Nidwaldner Alpen, werden
Sie bei uns saisonale Gerichte und auserlesene Weine geniessen konnen.

Als eines der einzigen Restaurants in der Schweiz, betreiben wir eine eigene Berufsfischerei.
Dadurch bieten wir Ihnen taglich fangfrische Fische aus dem Agerisee an. Je nach Fang und
Jahreszeit servieren wir lhnen Felchen, Hecht, Egli, Rotel, Seeforelle und Triischen.

Es gibt immer einen Grund zum Feiern! Ob Geburtstag, Geschaftsessen, Familienessen,
Hochzeitsapero, Weihnachtsessen oder um mit ein paar Freunden, einige gemutliche Stunden zu
verbringen. Wir sind sehr gerne fur Sie da!

Fur Sie, lhre Freunde oder Geschaftspartner bieten wir im Eierhals-Royal gemiitlich eingerichtete
Hotelzimmer an. Wenn Sie also nicht mehr heimkehren machten, schlafen Sie bei uns und geniessen
den wunderschonen Sonnenuntergang.

Bei grosser Personenzahl oder Menliabanderung kann sich die Wartezeit verlangern. Auch méchten
wir Sie aufmerksam machen, dass bei einem gut besuchten Tag, zum Teil bestimmte Abanderungen
oder zusatzliche Wiinsche von Gerichten, nicht mdglich sind. Wir behalten uns vor, bei Abanderungen
einen Aufpreis zu verrechnen. Wir bitten um Verstandnis.

Wir wiinschen lhnen gemiitliche Stunden im Eierhals und geniessen Sie es!

lhre Wirtefamilie

Vreni Merz-Betschart
Verena Merz

Judith Merz

Annette Merz
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£U: Bouillon mit Barlauchfladli 10.00 Fr.

Spargelsuppe
mit Spargelstiicken, Rahmhaube 13.00 Fr.

¢ Bunter Blattsalat mit griinen & weissen Spargelstiicken 14.50 Fr.
Erdbeeren, Kernenmix
Barlauchdressing

Spargel-Bruscetta 15.00 Fr.
4 Stiick gerdstetes Brot mit grinen & weissen Spargelstiicken

Spargel-Burrata 18.00 Fr.
griine & weisse Spargelstucke, Portulak
Buratta

Spargelsalat mit frittieren Kaseballchen 19.50 Fr.
Salat aus griinen & weissen Spargeln
Barlauchdressing
frittierte Kaseballchen

Spargelsuppe mit Spargelstlicken
und Rahmhaube
*kk
Spargelsalat
Barlauchdressing
frittierte Kaseballchen
*kk
gebratene Felchen und Hechtfilets
Neue Bratkartoffeln
weisse & grune Spargeln
Sauce Hollandaise mit Estragon
*kk
Erdbeer-Rhabarber Tiramisu
*kk

*

72.00 Fr

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
¢V Fiir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \’



250 gr. 400gr
" Weisse Spargeln 2400Fr. 3350Fr.
mit Sauce Hollandaise

¢v4 Spargel-Neptun 44.00 Fr.
gebratene Hechtfilets
weisse & grune Spargeln
Sauce Hollandaise mit Estragon
Reis

Spargel-Cordonbleu 41.00 Fr.
Schweinscordonbleu gefiillt mit
Rohschinken, Frischkase und Spargeln
Pommes & Gemiise

Spargel-Kalbsteak 51.00 Fr.
Kalbssteak an Morchel Sauce
weisse & griine Spargeln
Neue Bratkartoffeln

Spargel-Rind 54.50 Fr.
Rindsfilet 180 gr.
weisse & griine Spargeln
Sauce Hollandaise mit Estragon
Neue Bratkartoffeln

Spargel-Pizza 23.00 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano
weisse & grune Spargeln

Spargel-Pasta 27.00 Fr.
weisse & grune Spargelstuicke
farbige Cherry Tomaten
an Barlauchpesto

Portion Neue Bratkartoffeln 7.00 Fr.

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
¢V Fiir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \’



Gl Fpors

Annettes alkoholfreier Sanbitter Orange 8.30 Fr.
Vrenis Nozecco alkoholfreier Roséschaumwein 8.30 Fr.
Judiths Aperol Spritz 11.00 Fr.
Verenas Hugo 11.00 Fr.
s dem W

Tagessuppe 8.30 Fr.
Bouillon mit Ei 8.80 Fr.
Hausgemachte Tomatencreme mit Rahmhaube 13.00 Fr.
Zwiebelsuppe mit Kasetoast 13.40 Fr.
Agerisee- Bouillabaisse 16.00 Fr.

Fischconsome, Fisch, Safranfaden, Gemusebrunoise, Knoblauchbrot

Dérgpeisen

Bunter Blattsalat an Hausdressing 8.80 Fr.
Gemischter Salat 12.40 Fr.
Nisslisalat 15.00 Fr.
mit gehacktem Ei, gebratenem Speck an Sauce Italienne
£“% Knoblauchbrot 9.50 Fr.
4 Stuck uberbacken mit Knoblauchbutter
£V Rindstatar nach Hausart mini  70g 24,80 Fr.
Unsere Spezialsauce gemischt mit erstklassigem midi  130g 39.20 Fr.

Rindfleisch. Serviert mit Toastbrot und Butter

Eierhalspfannchen 20.80 Fr.
gebratene Fischfiletstreifen und Crevetten
uberbacken mit Knoblauchbutter

Hausgeriuchertes Agerisee Felchenfilet 21.20 Fr.
mit Blattsalat und Toastbrot

¢ Ageri-Schmaus auf dem Holzbrett 27.90 Fr
Speck, Salami, Schinken, Rohschinken,
Landrauchschinken, Blindnerfleisch, Hirschwurst, Kase

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



sk,

Mini Midi Maxi
100gr. 170gr. 280gr.
T2 Felchenfilets gebacken 2950 Fr. 37.20Fr. 4850 Fr.
Kartoffelstangeli, Gemlise, Sauce Mayonnaise
%3 Felchenfilets gedampft 2950Fr. 37.70Fr. 49.50 Fr.
nappiert mit Weissweinbutterkrautersauce
Kartoffelstangeli, Gemiise
£U: Schine Millerin 2950Fr. 3770 Fr. 49.00 Fr.
gebratene Felchenfilets mit Mandeln,
Kartoffelstangeli, Gemlise, Sauce Tartar
Felchenfilets Knoblauchbutter 30.00 Fr. 3820 Fr. 50.00 Fr.
gebratene Felchenfilets Uberbacken mit
Knoblauchbutter, Kartoffelstangeli, Gemuse
£V Felchenfilets Zugerart 3050Fr. 38.70Fr. 5050Fr.
nappiert mit Krauterrahmsauce
Kartoffelstangeli, Gemiise
Felchenfilets roter Wodka 30.50Fr. 3870 Fr. 50.50 Fr.
pochierte Felchenfilets an einer
Wodkarahmsauce, Reis, Gemiise
Felchenfilets Orangenfilets 30.50Fr. 3870Fr. 50.50Fr.
Beurre Blanc parfumiert mit Cointreau
auf Gemiusereis
¢": Fisch & Chips 35.10 Fr.
gebackene Fischstreifen 170gr; Pommes Frites
Sauce Mayonnaise
£ Mini Chnusperli 23.80 Fr.
gebackene Fischfiletstreifen 150gr; Sauce Mayonnaise
Y2 Chnusperli 3420 Fr.
gebackene Fischfiletstreifen 240gr; Sauce Mayonnaise .
Inklusive gesetzlicher MwSt.

Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



gyaeét arellen

Midi Maxi

1 Stk. 2 Stk.

Ganze Forelle blau 39.20Fr. 51.60Fr.
mit Buttersauce, Kartoffelstangeli, Gemlse

Ganze Forelle gebraten 39.20Fr.  51.60 Fr.

mit Mandeln, Kartoffelstangeli, Gemuse, Sauce Tartar

Spezialitat ab 2 Personen
<@M <gn‘mw

Nisslisalat mit sautierten Champignons
Fischchnusperli
Sauce Mayonnaise
*kk
Fischfilets pochiert
an Grand Marnier Sauce
Reiskopfli
Gemiuise
*kk
Fischfilets gebraten
uberbacken mit Knoblauchbutter
Kartoffelstangeli

Gemiise
*%kk

*

61.00 Fr.

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



O oulet

Gebratenes Pouletbriistli 33.00 Fr.
tiberbacken mit Knoblauchbutter
Pommes Frites, Gemiise

Delein

Mini Maxi
Schweinsschnitzel paniert 2580 Fr. 3200 Fr.
Pommes Frites, Gemiise
Schweinsschnitzel Rahmsauce 2580 Fr. 3200 Fr.
Eierntideli, Gemiise
Schweins Cordonbleu 36.00 Fr.
Pommes Frites, Gemiise
Schweinssteak Chef 40.00 Fr.

tiberbacken mit Chefbutter
Rostikroketten, Gemise

Kalh

Kalbsgeschnetzeltes 35.00 44.50 Fr.
an Champignons Rahmsauce, Rosti

Kalbs Cordonbleu 35.00 47.00Fr.
Pommes Frites, Gemiise

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



Entrecote Café de Paris 47.00 Fr.
Pommes Frites, Gemiise

Rindsfilet Stroganoff 47.00 Fr.
Reis, Gemiise
Rindsfilet mit schwarzem und weissem Pfeffer 51.00 Fr.

Pommes Frites, Gemiise

Ab 2 Personen:

Chateaubriand p.P.  61.50Fr.
Hausgemachte Sauce Bearnaise

Rosti Kroketten

Gemusebouquet

Wartezeit ca. 30 Minuten

Fitness Poulet 32.00 Fr.
grilliertes Pouletbrustli, Krauterbutter

Fitness Schweinssteak 34.00 Fr.
gebratenes Schweinssteak, Krauterbutter

Fitness Cordonbleu 36.00 Fr.
Schweins Cordonbleu
Fitness Fisch 35.00 Fr.

gebratene Felchenfilets, Krauterbutter

Fitness Chnusperli 35.00 Fr.
gebackene Fischfiletstreifen, Sauce Tartar

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



%m

Tomaten Spaghetti mit Reibkase 20.00 Fr.
Gemiiseteller mit Kartoffelstangeli 27.00 Fr.
Champignontoast 30.00 Fr.
mit Kase Uberbacken
Reis, Gemiise
Spinat Falafel 30.00 Fr.

auf Gemiisereis mit Sweet & Sour Sauce

Srackige Halate

Wurstsalat mit Blattsalat 14.50 Fr.
Wurstsalat garniert 23.20 Fr.
Wurstkasesalat mit Blattsalat 19.20 Fr.
Wurstkasesalat garniert 28.00 Fr.
Salatteller mit Ei 21.80 Fr.
Portion Pommes Frites 9.40 Fr.
Portion Kartoffelstangeli 5.20 Fr.
Portion Nudeln 5.20 Fr.
Portion Reis 5.20 Fr.
Portion Gemiise 6.20 Fr.
Rosti als Menuabanderung 5.20 Fr.
Inklusive gesetzlicher MwSt.

Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



Pizza Margaritha 18.50 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Pizza Prosciutto 21.30 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schinken

Pizza Hawai 22.50 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schinken, Ananas

Pizza Pietro 24.00 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schinken, Speck
gehacktes Ei, Pilze, Knoblauch

Pizza 4 Stagione 24.00 Fr.
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schinken

Artischocken, Pilze, Peperoni

Kinder Pizza Margartitha 17.50 Fr.
mit Kinderdessert

Kinder Pizza Prosciutto 18.00 Fr-.

mit Kinderdessert

e pro Abanderung Aufpreis von 1.00 Fr.
e auf zwei Teller 4.00 Fr.

Fur die Gaste, welche nachmittags essen mochten, servieren wir die Gerichte mit &

Fisch-, Fleischdeklaration:

Fische: Agerisee/Zugersee
Zuchtforellen:  Briiggli Forellen Sattel
Schwein: CH

Kalb: CH

Rind: CH/ URY/ PRY

Poulet: CH/BRA

Crevetten: VNM

Wild: CH

Inklusive gesetzlicher MwSt.
Allergiker wenden sich bitte an unsere Servicemitarbeiter
\' Fir die Gaste, welche nachmittags essen mdchten, servieren wir die Gerichte mit \"



